THPAS A ROSCA éSI ONO? _
8+ ULTIMAS TENDENCIAS _
OTRAS MIRADAS SOBRE
EL VINO ARGENTINO
VINOS BIODINAMICOS _
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Fr maroues PiEro Incisa DELLA ROCCHETTA, DUENO DE BODEGAS EN [TALIA ¥ PRODUCTOR DEL SASSICALA,
UNO DE LOS GRANDES VINDS DEL MUNDO, ES UN PERSONAJE ALGO VISCONTIANG, CALIDO, CON HUMOR REFI-
wano. Esti reLiz cow suU BobDEGA CHAcCkA, 6N Rio Necro, en Mamngue, ENTRE GENERAL Roca v Vilea
Recina DONDE SE DEDICA A ELABORAR SOLAMENTE Pinot Now. Sty puba, Bs EL MEjor Pinor Noir DE
ESTA PARTE DEL Munpo. Tanto PiEro coMo EL DANES Hans Vinpinc-Diers, v uN NUEVO ENOLOGO FRAN:
CES, PUSIERON EL ACENTO ESPECIALMENTE EN LOS VINEDOS, TRATADOS CON ALGUNOS DE LOS PRINCIFIOS DE
LA AGRICULTURA BlODINAMICA. Los vings Barpa, CHacka 35 CHACRA 32 -ESTOS ULTIMOS NOMBRES 5E

REFIEREN A LA ANTIGOEDAD DEL VINEDO=—, SON ESCASOS ¥ CARDS.
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BARDA 2007

Tiene ese color refinado, un rubi que vira al gris, tan particular del Pinot Noir, en
aromas toda la tipicidad del Pinot Noir, con el exotismo que les depara esta parte
del fin del mundo. Raul de la Mota ya aconsejaba al endlogo danés insistir con el
Pinot Noir sin intentar imitar a la Borgona. En estos vinos se consiguio. Para plato
con carnes trémulas, como conejo braseado o truchas au blue. Consideramos que
el de menor precio es el mas expresivo de la serie.

CHACRA 35 2007

De vifiedos organicos y biodinamicos, exhibe los descriptores del Pinot Noir de
la Borgona ain mas acentuados con la exuberancia prefiloxera, afirma el wine-
maker. Antes de lanzarse a estos vinos el marqués prob6 cuatrocientos Borgoria.
Este varietal pas6 once meses en barricas de roble francés. Tiene aromas a frutos,
entreverados con hongos y trufas. De una elegancia absoluta, un tinto para ena-
morarse. Del vino, del marqués o de su prima, la condesa.
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CHACRA 32 2007

De un viejisimo vinedo de 1932, perteneciente a un vinatero llamado Pini, des-
cubierto por el winemaker danés junto a Fiero, el marqués. De alli sale el Chacra
32, cosecha 2007, que segin el endlogo Hans Vinding Diers, tiene la exuberancia
de los vinos de la Borgona prefiloxera. Sutileza en aromas levemente frutados
contra un fondo de trufas y tierra himeda. Los taninos estin presentes pero no
incomodan. Nos gustaria probarlo en un par de afios. O en veinte. Absolutamente
borgona, pero con mas emocian.
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