El productor del Sassicaia, uno de los mejores vinos

del mundo, hace aqui en su bodega Chacra unos
Pinot Noir que hay que probar alguna vez en la vida.

El marqués del '
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ELISABETH CHEGA

e presentd en Buenos

Aires la ultima

cosecha de los vinos
del marqués Piero Incisa
Della Rocchetta, duefio de
bodegas en ltalia y
productor del Sassicaia,
uno de los grandes vinos
del mundo.El marqués es
un personaje algo
viscontiano, calido, con un
refinado humor, feliz con su
bodega Chacra, en Rio
Negro, en Mainque —entre
General Roca vy Villa
' Regina-, donde se dedica
| a elaborar solamente Pinot
Noir. Es el mejor Pinot Noir
de esta parte del mundo.
La idea de instalar una
pbodega en este lejano sur
se le ocurrié en New York
cuando junto con su prima
Noemi y su amigo el wine
maker danés Hans Vinding-
Diers probaron el Pinot Noir
Marcus de Humberto
Canale, en esa ocasion una
obra de Vinding-Diers. Fue
un flechazo. Este hacedor
de vinos, con experiencia
en Bordeux, trabaja ahora
para el marques y también
para su prima, la condesa
Noemia Marone Cinzano,
duefa de la vecina, minima

bodega Noemia, donde la
estrella es, sobre todo, el

' Malbec.

Una vez en Rio Negro,
encontraron un viejisimo

vinedo de 1932. De alli sale |

el Chacra 32, cosecha
2007, que segun el danés
tiene la exhuberancia de

| los vinos de la Borgofia

pre-filoxera.

Hace muy poco tiempo
habia probado Chacra 55
—de la cosecha 2006, de
vifiedos de 1955-y el de
precio mas bajo de la linea,
Barda. Los tres son de una

~ elegancia apabullante,

absolutamente Pinot Noir,
con aromas a otofio y
hojarascas, asociacion que
me producen los buenos
vinos de esta variedad.

En la presentacion, tanto
Piero como el nuevo
enologo francés Thomas
Christen pusieron el acento
en |os vifedos, tratados
con algunos de los
principios de la agricultura
biodinamica, pero sin
fundamentalismos. De esta
filosofia se toman ciertas
practicas, como la poda, la
cosecha y otros tareas en
el vifiedo segun los ciclos
de los astros y la
naturaleza. En la bodega

labotella
Bodega de Fin

del Mundo
Ventus Patagonia ($10)

Un milagro. Brioso
blend de Merlot-
Malbec-Cabernet
Sauvignon, la santa
trinidad argentina,

- elaborado por el
genial endlogo Marcelo Miras,
quien trabaja codo a codo con
Michel Rolland. El francés no se
ocupa de este tinto, solo se
encarga de los top de la bodega,
pero reconoce su calidad.

Es el vino de menor precio de
esta bodega familiar que cambio
el mapa del vino en la Argentina,
en San Patricio del Chadar,
Neuquén. Un homenaje al viento
patagonico, ese que garantiza la
sanidad de los vifedos y le da un
caracter especial.

La luminosidad, las noches frias y
los dias soleados hacen el resto.
Joven, frutado, apetecible, jugoso,
nada mejor para un asado con
multitudes sedientas.

2" El'Margues
Della
Rocchetta,
dueno de-

. “bodegas
Chacra, y ¢l
endlogo
frances
Thomas
Christen. Todo
" Pinot Noir.

se utilizan piletas de
hormigén -nada de acero
inoxidable-, a la vieja
usanza. "No hacemos vinos
modernos", enfatiza el
marqués. Claro que no, si
vinos modernos son esos
tintos pesados,
hiperconcentrados, casi
rasticos.

Los vinos Barda ($105),
Chacra 55 ($250) y Chacra
32 ($350), —en estos dos los
nombres refieren a la
antigliedad del vifiedo- son
escasos y caros. Son lo que
el mundo busca: vinos de
terroir, cada vez mas
cuidados. Se parecen y no
se parecen al Borgofa; en
realidad son mejores que
algunos Borgofias
desvaidos. Estos muestran
tonos mas oscuros y
profundos, esos colores que
solo se consiguen en
terrufios patagoénicos, en
vinos 0 en manzanas, la
bendicion de la amplitud
térmica. =&




